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QUALITY IS OUR RECIPE.

WE PLACE THE UTMOST IMPORTANCE ON ARTISANAL PREPARATION:

ALL OUR DISHES ARE HOMEMADE, FREE FROM ADDITIVES, AND CRAFTED WITH LOVE.

EXPERIENCE PURE, AUTHENTIC FLAVORS AND SAVOR THE CARE THAT GOES INTO EVERY BITE.

OUR MENU REFLECTS THE CREATIVITY AND SKILL OF OUR CHEF,

INVITING YOU ON A DELIGHTFUL CULINARY JOURNEY.

 
 TEMPURA PRAWNS  14  
 FENIX & SWEET-CHILLI SAUCE

 BEEF TATAKI   18
 JAPANESE RADISH

 SALMON TARTARE   18 
 AVOCADO, CAVIAR, AVOCADO-FETA CREAM

 BEEF CARPACCIO    17 
 ARUGULA, PARMESAN  

 EDAMAME   7 
 WITH SEA SALT

  EDAMAME   8 
 WITH SWEET-CHILLI SAUCE   

 BURRATA   13 
 SEASONAL SALAD, BASIL PESTO, COLORFUL TOMATOES

 
 FENIX SALAD  16
 MIXED VEGETABLES, FETA CHEESE

 CAESAR SALAD   

  - GRILLED CHICKEN BREAST 22 

 - NORWEGIAN GRILLED SALMON    25 
  - SAUTÉED PRAWNS    25
 

 

 GREEN-CHICKEN   24 
 SHREDDED CHICKEN, COCONUT MILK, CURRY, BASMATI RICE, VODKA-CUCUMBER

    GUINEA FOWL   30
 OVEN-BAKED, ORZO NOODLES, PARMESAN-TRUFFLE SAUCE, VEGETABLES

 BEEF TENDERLOIN 250G   39 
 CHARCOAL-GRILLED, MASHED BABY POTATOES, VEGETABLES, SAUCE DEMI-GLACE

   ROASTBEEF 250G   35 
 CHARCOAL-GRILLED, MASHED BABY POTATOES, VEGETABLES, SAUCE DEMI-GLACE

 BŒUF STROGANOFF 30 
 FRENCH-STYLE SLICED BEEF, FRIED POTATO STRIPS

  LAMB SHANK   39
 ORZO NOODLES, TOMATO-MASCARPONE CREAM

 FENIX-STYLE VEAL SCHNITZEL 29
 ORGANIC VEAL, POTATO SALAD, CRANBERRIES

       LOUP DE MER   39 
 WHOLE CHARCOAL-GRILLED, CHIMICHURRI, MEDITERRANEAN SALAD    

   FIORD SALMON 29
 GRILLED, TERIYAKI SAUCE, BASMATI RICE�
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 RIGATONI BURRATA  18  
 BURRATA, TOMATO SAUCE

 LINGUINE DE MARE  24  
 SEAFOOD, TOMATO SAUCE

 RAVIOLI E SPINACI & RICOTTA  18
 SPINACH & RICOTTA

 FETTUCCINE DI PANNA E POLLO  20
 CHICKEN, MUSHROOMS, ZUCCHINI, CREAM SAUCE

 MARRY MARGHERITA 12 
 TOMATO SAUCE, MOZZARELLA

 ORTOLANA   15 
       TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OLIVES, SPINACH, ONIONS

 DIAVOLO  18 
       TOMATO SAUCE, SALAMI, PEPPERS, ONIONS

 SALAMI   16 
       TOMATO SAUCE, SALAMI, GARLIC, ARUGULA

 THE CHEESE PLEASER  16 
       GORGONZOLA, GOUDA, MOZZARELLA

 TARTUFO   16 
       TRUFFLE, CRÈME FRAÎCHE, PARMESAN, MOZZARELLA

 

 FENIX-BURGER   23
 CHEDDAR CHEESE, TRUFFLE SAUCE, CARAMELIZED ONIONS, STEAK FRIES  

 CHICKEN-BURGER  21
 CHEDDAR CHEESE, CARAMELIZED ONIONS, STEAK FRIES

 
 

 SIDE SALAD  7  
 MIXED GREENS, CUCUMBERS, OLIVES, FETA CHEESE, BELL PEPPERS, TOMATOES

 STEAK-FRIES  6 

 STEAK-FRIES  TRUFFLE  11 

 BLANCHED VEGETABLES  7

 MASHED BABY POTATOES 7 
 BASMATI RICE     6

 ORZO NOODLES   6

 PLAIN PASTA   7

       I TIRA MISS U   10 

 CHOCOLATE LAVA CAKE 12
  SERVED WITH A SCOOP OF ICE CREAM

 CREME CARAMEL  10 
 

€



Labeling Information

Mandatory Declaration of Additives
1 = with preservatives / smoke
2 = with antioxidants
3 = with colorants
4 = with flavor enhancers (e.g., monosodium glutamate)
5 = with sulfur
6 = with phosphate
7 = blackened
8 = waxed
9 = with sweeteners (e.g., saccharin, cyclamate, aspartame, glucono delta-lactone)
10 = contains a source of phenylalanine
11 = with acidifiers
12 = with stabilizers (e.g., sodium diphosphate)
13 = with phosphoric acid
14 = with nitrite curing salt (e.g., contains sodium or potassium nitrite / or a mix with table salt, iodized salt, or salt 
substitutes)
15 = with milk protein (cow’s milk and cow’s milk derivatives)
16 = contains caffeine
17 = contains quinine
18 = contains sulfur dioxide and sulfites (more than 10 mg/kg or per liter)

Mandatory Declaration of Allergens
A = Milk and milk products / contains lactose
B = Gluten-containing grains and products thereof (i.e., wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, or their hybridized 
strains)
C = Soy and soy products
D = Celery and celery products
E = Mustard and mustard products
F = Sesame seeds and sesame seed products
G = Lupin and lupin products
H = Peanuts and peanut products
I = Fish and fish products
J = Crustaceans and crustacean products (e.g., crayfish, crabs, shrimp, lobster)
K = Mollusks and mollusk products (e.g., mussels, snails)
L = Eggs and egg products
M = Tree nuts and tree nut products
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LA QUALITÉ EST NOTRE RECETTE.

NOUS ACCORDONS UNE IMPORTANCE PRIMORDIALE À LA PRÉPARATION ARTISANALE :

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, SANS ADDITIFS, ET PRÉPARÉS AVEC AMOUR.

DÉCOUVREZ DES SAVEURS PURES ET AUTHENTIQUES, ET SAVOUREZ LE SOIN APPORTÉ À CHAQUE 

BOUCHÉE. NOTRE MENU REFLÈTE LA CRÉATIVITÉ ET LE SAVOIR-FAIRE DE NOTRE CHEF,

VOUS INVITANT À UN VOYAGE CULINAIRE DES PLUS DÉLICIEUX.

 
 CREVETTES TEMPURA  14  
 SAUCE FENIX & SWEET-CHILLI

 BŒUF TATAKI   18
 RADIS JAPONAIS

 TARTARE DE SAUMON   18 
 AVOCAT, CAVIAR, CRÈME AVOCAT-FETA

 CARPACCIO DE BŒUF    17 
 ROQUETTE, PARMESAN 

 EDAMAME   7 
 AVEC SEL DE MER

  EDAMAME   8 
 AVEC SAUCE SWEET-CHILLI   

 BURRATA   13 
 SALADE DE SAISON, PESTO AU BASILIC, TOMATES COLORÉES

 
 SALADE FENIX  16
 LÉGUMES VARIÉS, FROMAGE FETA

 SALADE CÉSAR   

  - AVEC FILET DE POULET GRILLÉ 22 
 - AVEC SAUMON GRILLÉ NORVÉGIEN    25 
  - AVEC CREVETTES SAUTÉES    25
 

 

 
 POULET VERT  24 
 POULET EFFILOCHÉ, LAIT DE COCO, CURRY, RIZ BASMATI, CONCOMBRE À LA VODKA

    PINTADE    30
 CUISSON AU FOUR, PÂTES ORZO, SAUCE PARMESAN-TRUFFE, LÉGUMES 

 FILET DE BŒUF 250G   39 
 GRILLÉ AU CHARBON, PURÉE DE POMMES DE TERRE, LÉGUMES, SAUCE DEMI-GLACE

   RÔTI DE BŒUF 250G   35 
 GRILLÉ AU CHARBON, PURÉE DE POMMES DE TERRE, LÉGUMES, SAUCE DEMI-GLACE

 BŒUF STROGANOFF 30 
 BŒUF TRANCHÉ À LA FRANÇAISE, FRITES DE POMMES DE TERRE

  SOURIS D’AGNEAU   39
 PÂTES ORZO, CRÈME TOMATE-MASCARPONE

 FENIX-STYLE VEAL SCHNITZEL 29
 VEAU BIO, SALADE DE POMMES DE TERRE, AIRELLE

       LOUP DE MER   39 
 WHOLE CHARCOAL-GRILLED, CHIMICHURRI, MEDITERRANEAN SALAD     

   SAUMON DES FJORDS 29
 GRILLÉ, SAUCE TERIYAKI, RIZ BASMATI
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 RIGATONI BURRATA  18  
 BURRATA, SAUCE TOMATE

 LINGUINE DE MARE  24  
 FRUITS DE MER, SAUCE TOMATE

 RAVIOLI AUX ÉPINARDS & RICOTTA 18
 ÉPINARDS & RICOTTA

 FETTUCCINE DE PANNA E POLLO  20
 POULET, CHAMPIGNONS, COURGETTES, SAUCE CRÈME

 MARRY MARGHERITA 12 
 SAUCE TOMATE, MOZZARELLA

 ORTOLANA   15 
       SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, OLIVES, ÉPINARDS, OIGNONS

 DIAVOLO  18 
       SAUCE TOMATE, SALAMI, POIVRONS, OIGNONS

 SALAMI   16 
       SAUCE TOMATE, SALAMI, AIL, ROQUETTE

 THE CHEESE PLEASER  16 
       GORGONZOLA, GOUDA, MOZZARELLA

 TARTUFO   16 
       TRUFFE, CRÈME FRAÎCHE, PARMESAN, MOZZARELLA

 

 FENIX-BURGER   23
 CHEDDAR, SAUCE TRUFFE, OIGNONS CARAMÉLISÉS, FRITES STEAK  

 CHICKEN-BURGER  21
 CHEDDAR, OIGNONS CARAMÉLISÉS, FRITES STEAK

 
 

 SALADE D'ACCOMPAGNEMENT  7  
 MÉLANGE DE SALADES, CONCOMBRES, OLIVES, FROMAGE FETA, POIVRONS, TOMATES

 STEAK-FRITES  6 

 STEAK-FRITES TRUFFE  11 

 LÉGUMES BLANCHIS  7

 PURÉE DE POMMES DE TERRE 7 
 RIZ BASMATI      6

 PÂTES ORZO   6

 PÂTES NATURE   7

       I TIRA MISS U   10 

 CHOCOLATE LAVA CAKE 12
  SERVI AVEC UNE BOULE DE GLACE

 CREME CARAMEL  10 
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Informations d'Étiquetage

Déclaration Obligatoire des Additifs
1 = avec conservateurs / fumée
2 = avec antioxydants
3 = avec colorants
4 = avec exhausteurs de goût (ex. glutamate monosodique)
5 = avec soufre
6 = avec phosphate
7 = noirci
8 = ciré
9 = avec édulcorants (ex. saccharine, cyclamate, aspartame, glucono-delta-lactone)
10 = contient une source de phénylalanine
11 = avec acidifiants
12 = avec stabilisants (ex. diphosphate de sodium)
13 = avec acide phosphorique
14 = avec sel nitrité de salaison (ex. contient du nitrite de sodium ou de potassium / ou un mélange avec du sel de 
table, du sel iodé ou des substituts de sel)
15 = avec protéines de lait (lait de vache et dérivés du lait de vache)
16 = contient de la caféine
17 = contient de la quinine
18 = contient du dioxyde de soufre et des sulfites (plus de 10 mg/kg ou par litre)

Déclaration Obligatoire des Allergènes
A = Lait et produits à base de lait / contient du lactose
B = Céréales contenant du gluten et produits dérivés (c.-à-d. blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs 
variétés hybridées)
C = Soja et produits à base de soja
D = Céleri et produits à base de céleri
E = Moutarde et produits à base de moutarde
F = Graines de sésame et produits à base de graines de sésame
G = Lupin et produits à base de lupin
H = Arachides et produits à base d’arachides
I = Poissons et produits à base de poisson
J = Crustacés et produits à base de crustacés (ex. écrevisses, crabes, crevettes, homards)
K = Mollusques et produits à base de mollusques (ex. moules, escargots)
L = Œufs et produits à base d’œufs
M = Fruits à coque et produits à base de fruits à coque
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LA CALIDAD ES NUESTRA RECETA.

DAMOS UNA IMPORTANCIA PRIMORDIAL A LA PREPARACIÓN ARTESANAL:

TODOS NUESTROS PLATOS SON CASEROS, SIN ADITIVOS Y PREPARADOS CON AMOR.

DESCUBRA SABORES PUROS Y AUTÉNTICOS, Y DISFRUTE DEL CUIDADO EN CADA BOCADO.

NUESTRO MENÚ REFLEJA LA CREATIVIDAD Y EL TALENTO DE NUESTRO CHEF,

INVITÁNDOLE A UN VIAJE CULINARIO DELICIOSO.

 
 TEMPURA DE GAMBA  14  
 SALSA FENIX & SWEET-CHILLI

 TATAKI DE TERNERA   18
 RÁBANO JAPONÉS

 TARTAR DE SALMÓN   18 
 AGUACATE, CAVIAR, CREMA DE AGUACATE Y FETA

 CARPACCIO DE TERNERA    17 
 RÚCULA, PARMESANO

 EDAMAME   7 
 CON SAL MARINA

  EDAMAME   8 
 CON SALSA SWEET-CHILLI   

 BURRATA   13 
 ENSALADA DE TEMPORADA, PESTO DE ALBAHACA, TOMATES DE COLORES

 
 ENSALADA FENIX  16
 VERDURAS VARIADAS, QUESO FETA

 ENSALADA CÉSAR   

  - CON PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA  22 
 - CON SALMÓN NORUEGO A LA PARRILLA    25 
  - CON GAMBAS SALTEADAS  25
 

 

 
 POLLO VERDE  24 
 POLLO DESMENUZADO, LECHE DE COCO, CURRY, ARROZ BASMATI, PEPINO AL VODKA

    GALLINA DE GUINEA   30
 AL HORNO, PASTA ORZO, SALSA DE PARMESANO Y TRUFA, VERDURAS 

 FILETE DE TERNERA 250G  39 
 GRILLÉ AU CHARBON, PURÉE DE POMMES DE TERRE, LÉGUMES, SAUCE DEMI-GLACE

   ROASTBEEF 250G   35 
 A LA PARRILLA DE CARBÓN, PURÉ DE PATATAS, VERDURAS, SALSA DEMI-GLACE

 STROGANOFF DE TERNERA 30 
 TERNERA LAMINADA AL ESTILO FRANCÉS, TIRAS DE PATATAS FRITAS

  PIERNA DE CORDERO   39
 PÂTES ORZO, CRÈME TOMATE-MASCARPONE

 ESCALOPE DE TERNERA ESTILO FENIX 29
 TERNERA ORGÁNICA, ENSALADA DE PATATAS, ARÁNDANOS ROJOS

       LUBINA    39 
 ENTERA A LA PARRILLA DE CARBÓN, CHIMICHURRI, ENSALADA MEDITERRÁNEA     

   SALMÓN DE LOS FIORDOS 29
 A LA PARRILLA, SALSA TERIYAKI, ARROZ BASMATI
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 RIGATONI BURRATA  18  
 BURRATA, SALSA DE TOMATE

 LINGUINE DE MARE  24  
 MARISCOS, SALSA DE TOMATE

 RAVIOLI DE ESPINACAS Y RICOTTA 18
 ESPINACAS Y RICOTTA

 FETTUCCINE DE PANNA E POLLO  20
 POLLO, CHAMPIÑONES, CALABACINES, SALSA DE NATA

 MARRY MARGHERITA 12 
 SALSA DE TOMATE, MOZZARELLA

 ORTOLANA   15 
       SALSA DE TOMATE, MOZZARELLA, ACEITUNAS, ESPINACAS, CEBOLLA

 DIAVOLO  18 
       SALSA DE TOMATE, SALAMI, PIMIENTOS, CEBOLLA

 SALAMI   16 
       SALSA DE TOMATE, SALAMI, AJO, RÚCULA

 THE CHEESE PLEASER  16 
       GORGONZOLA, GOUDA, MOZZARELLA

 TARTUFO   16 
       TRUFA, CRÈME FRAÎCHE, PARMESANO, MOZZARELLA

 

 FENIX-BURGER   23
 CHEDDAR, SALSA DE TRUFA, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, PATATAS FRITAS TIPO STEAK  

 CHICKEN-BURGER  21
 CHEDDAR, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, PATATAS FRITAS TIPO STEAK

 
 

 ENSALADA MIXTA  7  
 MEZCLA DE ENSALADAS, PEPINOS, ACEITUNAS, QUESO FETA, PIMIENTOS, TOMATES

 PATATAS FRITAS TIPO STEAK  6 

 PATATAS FRITAS CON TRUFA  11 

 VERDURAS BLANQUEADAS  7

 PURÉ DE PATATAS 7 
 ARROZ BASMATI     6

 PASTA ORZO   6

 PASTA SIMPLE   7
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 CHOCOLATE LAVA CAKE 12
  SERVIDO CON UNA BOLA DE HELADO

 CREME CARAMEL  10 
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Información de Etiquetado

Declaración Obligatoria de Aditivos
1 = con conservantes / ahumado
2 = con antioxidantes
3 = con colorantes
4 = con potenciadores del sabor (ej. glutamato monosódico)
5 = con azufre
6 = con fosfato
7 = ennegrecido
8 = encerado
9 = con edulcorantes (ej. sacarina, ciclamato, aspartamo, glucono-delta-lactona)
10 = contiene una fuente de fenilalanina
11 = con acidulantes
12 = con estabilizantes (ej. difosfato de sodio)
13 = con ácido fosfórico
14 = con sal de curado con nitrito (ej. contiene nitrito de sodio o potasio / o una mezcla con sal común, sal yodada o 
sustitutos de sal)
15 = con proteínas de leche (leche de vaca y derivados de la leche de vaca)
16 = contiene cafeína
17 = contiene quinina
18 = contiene dióxido de azufre y sulfitos (más de 10 mg/kg o por litro)

Declaración Obligatoria de Alérgenos
A = Leche y productos lácteos / contiene lactosa
B = Cereales que contienen gluten y sus derivados (es decir, trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus 
variedades híbridas)
C = Soja y productos a base de soja
D = Apio y productos a base de apio
E = Mostaza y productos a base de mostaza
F = Semillas de sésamo y productos a base de semillas de sésamo
G = Altramuz y productos a base de altramuz
H = Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
I = Pescado y productos a base de pescado
J = Crustáceos y productos a base de crustáceos (ej. cangrejos de río, cangrejos, gambas, langostas)
K = Moluscos y productos a base de moluscos (ej. mejillones, caracoles)
L = Huevos y productos a base de huevos
M = Frutos secos y productos a base de frutos secos


